
 

­  

Das Messegelände ist durch seine zentrale Lage im Herzen von Innsbruck, nur wenige Gehminuten vom 

Hauptbahnhof zu erreichen. Rund um das Gelände sind zahlreiche Tiefgaragen und Autoabstellplätze vorhan-

den. 

Anfahrt: 

Sie erreichen das Messegelände vom Bahnhof mit öffentlichen Verkehrsmitteln, zu Fuß oder mit dem Auto 

Kontakt: 

Tiroler Schafzuchtverband 

Brixner Straße 1 

6020    Innsbruck 

Tel. 0043 59292 1861 

E-Mail: schaf@lk-tirol.at 

www.bergschaf.tirol 

Messe Innsbruck 
Ingenieur-Etzel-Straße 
6020 Innsbruck 

ÖFFNUNGSZEITEN: 

Samstag 18.1.2020   9:00 bis 18.00 Uhr 

Sonntag 19.1.2020   9:00 bis  18:00 Uhr 

 

7. BERGSCHAF-INTERALPIN  

2020 

Messegelände  

Innsbruck (Halle B) 

18. und 19. Jänner 2020 

DAS EVENT mit vielen  

Themen rund um die  

Schaf– und Ziegenhaltung 



Bergschaf-Interalpin 2020  

Das Top-Event der Schafzucht 
 

Wir dürfen Sie zur 

 

7. Bergschaf Interalpin 

vom 18. bis 19. Jänner 2020  

Messegelände in Innsbruck, Halle B 

 

recht herzlich einladen. 

 
Unter dem Motto „Bundesschau für Dauerleistungsschafe 

und Widder der Bergschafrassen, werden ca. 600 Tiere von 

rund 300 Ausstellern aufgetrieben und gereiht 

 
Die vorgestellten Rassen 
- Tiroler Bergschaf 
- Tiroler Steinschaf 
- Braunes Bergschaf 
- Juraschaf 
- Walliser Schwarznasenschaf 

  
Auf Ihr Kommen freut sich  
 

für den Tiroler Schafzuchtverband: 
 
Der Obmann:                                Der Geschäftsführer: 
ÖR. Michael Bacher eh.               Ing. Johannes Fitsch eh. 

Alle Infos zur Veranstaltung für Aussteller und Besucher finden sie auf unserer  

w w w . b e r g s c h a f i n t e r a l p i n 2 0 2 0 . a t

P R O G R  A M M 

Z Ü C H T E R I S C H : 
 
Tierschau unter dem Motto „Bundesschau für Dauerleistungsschafe 
und Widder der Bergschafrassen, werden ca. 600 Tiere von rund 300 
Ausstellern aufgetrieben und gereiht. 
 
Eliteversteigerung: Als ein Highlight der Interalpin kann mit Sicherheit 
die Eliteversteigerung am Samstagabend betrachtet werden, bei der 
hochwertige, zuvor ausgewählte Zuchttiere zum Verkauf angeboten 
werden. 
 
F A C H L I C H : 
 
Milchverarbeitung: Die Bundesanstalt Rotholz präsentiert in einer 
Schaukäserei die Verarbeitung von Schafmilch. 
 
Fleischverarbeitung: Die Bundesanstalt Gumpenstein ist für die 
Fleischverarbeitung verantwortlich. Neben der Schlachtkörperzerle-
gung wird die Herstellung von Wurst und Leberkäse vorgeführt.  
 
Kulinarik: Pilipp Stohner, Koch der Köche 2016 und Österreichischer 
Jugendnationalteamtrainer und Wifi-Trainer entsendet Köche aus dem 
Jugendnationalteam. Diese werden in einem Foodtruck trendige Street-
foodprodukte aus unseren heimischen Lammprodukten herstellen. 
 

Alle Fleisch- und Milchprodukte können verkostet und auf dem  
Bauernmarkt vor Ort gekauft werden! 

 
Wollverarbeitung: Von der Rohwolle zum Fertigprodukt: filzen, spinnen, 
stricken, weben – zahlreichen Handwerkerinnen stellen ihre Fertigkei-
ten zur Schau.  
 
Produktpräsentation: Die namhaften Hersteller von Schafbedarfsarti-
keln, Futtermitteln und Futterzusätzen werden ihre neuesten Produkte 
vorstellen. 
 
G E S E L LS C H A F T L I C H E S : 
 
Modeschau: Die Models des österreichischen Jungbauernkalenders 
2020 werden trendige Trachtenbekleidung am Samstag vor der Elitever-
steigerung präsentieren. 
 
Jungzüchter: Die alpenländischen Jungzüchter sind aufgerufen, sich in 
Innsbruck zu sammeln und eine Europäische Jungzüchtervereinigung 
aus der Taufe zu heben.    Youngfarmersparty, Aftershowparty und ähn-
liches stehen auf der Tagesordnung. 

Alle Infos zur Veranstaltung für Aussteller und Besucher finden sie auf unserer  Onepage:  

w w w . b e r g s c h a f i n t e r a l p i n 2 0 2 0 . a t  

https://www.bergschaf.tirol/schafrasse/tiroler-bergschaf/
https://www.bergschaf.tirol/schafrasse/tiroler-steinschaf/
https://www.bergschaf.tirol/schafrasse/braunes-bergschaf/
https://www.bergschaf.tirol/schafrasse/juraschaf/
https://www.bergschaf.tirol/schafrasse/walliser-schwarznasenschaf/
http://www.bergschafinteralpin2020.at
http://www.bergschafinteralpin2020.at

